“orii | Scorff RESTAURANT SCOLAIRE

Commune de Pont-Scorff Armonys

Menus du 21 au 25 octobre 2024

lundi 21 jeudi 24 vendredi 25

Salade de tomates a Salade de chou chinois aux
@ Concombres a la creme @ steak haché @  Saucisson a l'ail cornichon

I'emmental et échalotes dés de mimolette

) . . . Boulettes d'agneau sauce ) Filet de poisson sauce

@D Gratin au fromage @ Petits pois aux oignons [ ¢ i & @ Haut cuisse de poulet (] .p

massalé ratatouille
@ salade verte @® Yaourt aromatisé @ rites @ Potatoes @® semoule
@ Fruit de saison @ Cookie @ Compote de pommes @ Fromage blanc confiture @ Fruit de saison

Menus du 28 octobre au 1 novembre 2024 AAA LR RANE =AY
lundi 28 mardi 29 mercredi 30  § jeudi 31 vendredi 1
: Bouillon de
@ Colombode porc Carottes rapées vinaigrette @D Feuilleté au fromage )
vermisseaux
@ Rizcréole @  Poisson pané sauce tartare @ Omelette @ Tortipizz d'halloween o
N | & NoverBrRe
) Poélée de courgettes 1
® Fromage € Frites [ ] 5 ail & salade verte e
L
@ Fruit de saison @® vYaourt sucré @ Fruit de saison Oeil de vipére
-~
17 of) o 'y [
Lectune de ('équilibre natritionnel et préciscons concernant les mes
Frui 1é oV . I Cuisine maison : viandes entiéres de porc, de boeuf, de veau et de volaille : origine France, décret n°2022-65. Les repas sont
ruits et legumes Viande, poisson, oeuf préparés maison et sur place chague jour par un(e) cuisinier(e) a partir d'une majorité e produits frais. Les menus sont établis sous
® Céréales, légumes secs ® Produit laitier réserve d'approvisionnement.
® Produi . PY N , M Allergies et intolérances : nos recettes sont susceptibles de contenir des ingrédients pouvant entrainer des allergies ou des
roduit sucre Matiere grasse cachée intolérances alimentaires. Merci de vous rapprocher du chef de cuisine pour tout renseignement complémentaire.




